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Paté di olive

Un paté per veri intenditori, che sprigiona tutto il gusto in-
tenso e deciso delle olive nere taggiasche macinate ed im-
preziosite da una goccia di olio extra vergine di oliva.

[l paté di olive, o crema di olive, € un gustoso e salutare con-
dimento da spalmare su bruschette, crostini e pane abbru- o cm e
stolito per farcire panini e tramezzini e per sfiziosi aperitivi. E NUOVA OLEARIA

delizioso in abbinamento alla pasta calda e fredda ma é ideale : e A
anche per la preparazione di qualsiasi primo e secondo piatto = ”
in genere.
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Il pate di olive € tipico delle regioni italiane ricche di uliveti & |Fate du olive

e produttrici di olio di oliva, come il Veneto, la Toscana, la Li- ]
guria e la Campania, ed ogni zona ha le sue varianti come, ad

esempio, 'aggiunta di peperoncino o di acciughe.

Conservare in luogo fresco e asciutto al riparo dalla luce e da
fonti di calore. Richiudere la confezione dopo I'uso.
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ormati disponibili

Vasetto vetr'; da 180gr VALORI MEDI PER 100 9
Energia 1184 kJ

288 kcal

Grassi 30049
- Acidi Grassi Saturi 3.8¢g
- Acidi Grassi Monoinsaturi | 24,0 g
- Acidi Grassi Polinsaturi 2,49
Carboidrati 00g
- Zuccheri 00g
Fibre 58¢g
Proteine 1.6g
Sale 409

NUOVA OLEARIA SCALIGERAS.R.L.
Sede legale, amministrativa e produzione: Via Carcereri, 1 - 37021 Bosco Chiesanuova (VR)

Confezionamento e logistica: Viale Del Lavoro, 17/A - 37036 San Martino Buon Albergo (VR)
Capitale sociale €. 60.000,00i.v. - PIVA, C.F, Reg. Imp. di VR n. 03209260235




