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Olio di semi di girasole
biologico

Lolio di girasole biologico e ottenuto per spremitura mecca-
nica a freddo dai semi di Helianthus Annuus (nome scientifi-
co del girasole) da agricoltura biologica geneticamente non
modificati (ho OGM).

Proprieta nutrizionali

E ricco di vitamine B, E, D ed F e vari sali minerali come: fo-
sforo, magnesio, manganese, zinco, selenio e cobalto. Lolio di
semi di girasole e un olio gustoso di colore giallo chiaro ed
e costituito per la maggior parte da acidi grassi insaturi, in
particolare 'acido linoleico (omega 6) che contribuiscono al
mantenimento di livelli normali di colesterolo nel sangue.

Utilizzo

In cucina

Trova ottimo impiego per condire vegetali e verdure, pre-
parazione di sughi, maionese, conserve sott’olio. Ottimo per
friggere. Punto difumo: 210°

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI

Conservare in luogo fresco e asciutto al riparo dalla luce e da VALORI MEDI PER 100 g
fonti di calore. Richiudere la confezione dopo I'uso. DI OLIO ALLA PRODUZIONE
Energia 3700k
Formati disponibili 200 kcal
Bott.vetroda 0,75 L Grassi 1000 g
Lattada 10L - Acidi Grassi Saturi 1209
. - Acidi Grassi Monoinsaturi | 27.0g
Codice EAN - Acidi Grassi Polinsaturi 61.0g
8020519001642 Carboidrati 00g
- Zuccheri 00g
Proteine 00g
Sale 00g

NUOVA OLEARIA SCALIGERAS.R.L.
Sede legale, amministrativa e produzione: Via Carcereri, 1 - 37021 Bosco Chiesanuova (VR)

Confezionamento e logistica: Viale Del Lavoro, 17/A - 37036 San Martino Buon Albergo (VR)
Capitale sociale €. 60.000,00 i.v. - P.IVA, C.F, Reg. Imp. di VR n. 03209260235




